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M. Fermond donne lecture de la communication suivnnte, adressee

a la Societe :

NOTICE SUR LES SALSEPAREILLES
.

par M. Ic D-" LE COATDE KERIVOTKB

chirurgien-major de marine (1),

Salsepareilk du Mexique. —Je Tni trouvee confonduo dans les aufeurs
avec celle de Honduras. Kile demande pourtant h en etre dislinguee. Kile

n*apu porter le nom de Salsepareille de Honduras que parce que celle-ci

estreputee la meilleure. La Salsepareille du >Jexique est d'uiie qualite tres

Ipferieure. Elle vient des ports de Tampico et de la Vera-Cruz. On la trans-

porte a la Havane, ou, en raison de son prix tres inferieur a celui de la

Salsepareille de Honduras, on en consomme une grande quantite pour le

traitement des eselaves sur les habitations.

Distinction avec celle du Honduras. —II est facile de la distiniiuer den

celle de Honduras, car elle est melangee avee des troncons de tiges ct de

souches qui retiennent dans leurs nodosites des fragments de terre noire et

dure, Elle a une odeur rerreuse qui se developpe encore hien plus par la de-

coction dans Teau. Elle ne paraitpas du tout avoir subi le m^memode de

preparation que la Salsepareille de Honduras, ce qui en augmenfe conside-

rablement le poids et en diminue oussi de heaueoup la qualite.

^^^SaUepareillerou(jcdelaJamdique a parliculieremenf arrete mon alten-

tion. Elle est peu connue dans nofre commerce, et il y a tres pea de temps

quon en exporte de Truxillo. Celte Salsepareille nc croit pas a laJamaique,

comme son nom semble Tiudiquer, Kile vient de differents points du golfc
+

de Honduras, du cap Gracias-a-Dios, de Saiiit-Jeai) Nicaragua, de Porto-

Bello. Elle croit aussi sur les bords de la Madeleine d'ou I'on en transporte

les raciiies a Cartliagene, ct de la a la Jatnaiciuc Cette branclie d'iiidustrie

^Pris, depuis trois ou quatre ans, une extension considerable. A notre

passage a la Jamaique (juiilet 1853), le quintal de Salsepareille se vendait

60 piastres (32a francs). Cette variete de Salsepareille est celle que M. Ro-

binet a signalee, en 1835, Ji la Societe de medecinc de Paris. M. Pope,

pharmacien a Londres, a aussi eludie une Salsepareille rouge qui n'est pas

Ja ra^ntje que celle de M. Robinet. II en existe done deux varietcs. M. Gui-

(i) II y a deja qnelque temps q.i'un de nos amis. M. le docleur Le Coal de

Kernoter, cliiiurgicn-ni:.jor de Taviso a vapeur VArdent, nous a adresse cet extrait

^'y^vi ni^moire sur les Salscpareillos.ar.n de le comniuniquer a la Socidle Bolanique

fie France.

Nous sommes persuade que la Socl^l^ y trouvera des details inti'rcssanls pour

I'histoire de ces racines, au point de vue surtout de leur recoite, de lenr clessiccation,

de leur commerce et des tentatives cie culture donl clles ont ^t^ Tobjet de la pari

^^ ce chirurgien disiingu^, ^^'^' ^ ^- ^'''•'^"''•)
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bourt pense que ces deux varietes viennent de Honduras. J'en ai acquis la

certitude aujourd'hui; et la Salsepareille dite de la Jamaique n'est qu'uoe

qualite superieure de celle dite de Honduras. Elles se trouvent toutes deux

a Truxlllo; mais il y a deux ans a peine que les haturels les ont distin-

guees. La premiere est nommee pnr eux Salsepareille de Honduras; la

seconde porte le nom de Salsepareille barbue {Salsa barbosa); c'est, anion

avIs la Salsepareille rouge, ceile dite de la Jamaique. A Truxillo, elle a

^te longtemps considej'ee comme une qualite inferit^ure; mais comma a

Londies son prix est double de celle qu'on importait a New-York, on a

cdmmehce, il y a deux ans a peine, a en faire un objet de commerce. Sod

seul debouche est TAngleterre. Elle est peu connue dans le reste du conti-

hent europeen.
''

Lcl Sat se barbae vient de 60 a 80 lieues de Tinterieur, du village de

Joro. Elle est apportee a Truxillo par une tribu indienne appelee tiicacos.

Je n*ai pu me procurer que les racines de la plante. En voici les pribci-

paux carEicteres J

Racines greles, garniesde radieules cbevelues, privees de terre, rideeset

comprimees par la dessiccatlon. Elles ont plus de 2 metres de longueur.

fiUes Sont plus noircs que les racines de la Salsepareille de Truxillo, de-

viennent rouges quand on les mouille avec un peu d'cau ou de salivg.

Elles ont une saveur amere, ce qui tienl a la maniere dont on les sfech6 :

c^est toujours avec le ttid du Termite (en espagnol eo^wejen) ; elles con-

tiennent tres peu de principes amylaces.

La Salsepareille appelee dans le pays Cama-cama^ m*a paru d'une (jU<-

lite tout a fait inferleure. C'est peut-etie la Salsepareille blonde dont

parle M. Uichard, mais les caracteres botaniques qu*ll luidonne dans son

ffistoire naturelle medicale ne me permettent que de le presumer.

Sa racine est beaucoup plus grossequ'uhe plume a ecrire; d'un gris jaU-

h^tre, elle devient tout a faitjaune quand elle est seche. Elle n'a cjue qiiel-

ques radicules tres rares. L'ecorce a une amertume peu prononcee, et quand

dtl Tenleve, la racine adqulert une saveur mucilagineuseet Siicree. Elle ^S*

tres riche en principes amylaces fjui en forment a peu prfes les deux tic

Eile est moins active que la precedente. Son seul debouche est la tiavane

'd*oii on la transporte dans la Mediterranee. On la vend reduite en farine

apres Tavoir fait passer au moulin.

Culture. —La Sa'separeille ne se cullive pas 6 Truxillo. Elle y croit

naturellement ; jamais on h'en a fait de semis, pas plus qu'on ne s'est occu^^

de transplanter de Jeunes plants.

Le mode d'exportation de eette plante est done un sujet d'etudes nou-

velles. Cependant iM, Richard pretend que la Salsepareille aete naturalisee

a Tile de France. Prive de toute espece de donuee sur le mode de repro-

duction de cettc plante loin des lieux oil elle vient naturellement^ j'ai p^w^



SEANCE DU 14 DECEMBHE185S. 747

t^rendre une bonne marantic en faisant choix de jeunes plants pourvus de

toutes leurs racines. Je les ai fait enlever entouri^s de leur tene naturellc,

et je les ai plnces dans des barils remplis de terre recUrillie sur les lieux

mfimes. J'avais a ma disposition des tioncons de tige, et j'ai cru devoir aussi

essayer ce moyen. J'ai fait clioix de ceux dont les noeuds etaicnt les plus

pourvus d'epines, et je les ai niis en torre. .1*ai fait ensuite un semis avec^

les graines qui mout paru les plus mures. La planfe vivant constnm-

went dans des lieux ombragi'S et humides, j'ai maintenu mes jeunes plants

a Tombre a I'aide de tentes et de rideaux; jc les arrosais lous le$ malinS

avec de I'eau prise a Truxillo. Sur 350 plants environ, plus de 300 sent

arrives ett parfait etat de sanle a la Martinique, aprfes une traversee de plus

d'un raois.

Rapproebant ce fait du resultat que Ton a obtenu en Algerie, je crols que

la Salsepareille pent etre exportee, a la condition qu'ort la metfe dans del

terrains eleves, boises et humides. Kile ne doit jamais etre exposee au so-

leil (circonstance de la derniere importance). Celle quej'ai choisie comme

meparaissant la mcilleure, croit sur le versant des montagnes h iiiie bau-

leur d*environ 2 a 300 metres au-dessus du niveau de la mer. Je ne consi-

dere pas cette grande elevation comme etant d'une Importance capitale;

mais dans les lieux trop bas la racine court moins bicn, et se pourrlt meme

par une trop grande l)umidite.

La temperature moyenne a Truxillo est de 28 a 30 degres Beaumur.

Dans les lieux frais et eleves ou Ton recolte la mellleure Salsepnreille, eWi

cstde 25 a 26 degres. A mesure que la colonne fhcrmometrique baisse, la

Salsepareille devient plus rare. On ua pas vu cctfe planle dans les lieuJc

oil la temperature pouvaif descendre au-dcssous de 16 degres Reaumur. U
crois que la moindre gelee la ferait perir.

Hecolte de la racine, seule partie de la planle employee en medecine. —
La racine de la Salsepareille se recolte a toutes les epoques de Tannee. Les

Salseros (on appelle de ce nom les bommes qui vont recueillir la racine de

Salsepareille), qui vivent pour la plupart isolcment au milieu des bois,

viennent la vendre a Truxillo, suivant leurs besoins. lis menagent les plants

qu'ils ont decouverts, et laissent ossez de racines pour qu'ils puissent four-

nif a de nouvelles recoltes. La seconde recolle se fait au bout de six mois

* un an. Une fois les racines enlevees, on lis lave pour les debarrasser de

la terre qui les entoure. Immediatement apres on les roule en paquets. Ce9

Paquets sont ensuite rappiocbcs a I'aided'une ccorcc, moderement serres et

»>w a Tombre. Peu de jours apres, ou les met en tas sur une clairc-voie, oil,

^ I'aide de branebages ou du nid du Termite (en espagnol comcjen), on leS

sfecbe definilivement. ARn que la fumee les penetre plus iutimeraent, on

recouvre le tout de feuilles. Apres cette operation, les racines ont beaucoup

P«rda de leurs poids. On \6s tient dans un lieu bien sec Jusqu'au moment
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ou Ton vient les vendre a Truxillo. Dans cet etat, on les vend 5 piastres

6 reaux Tarobe, ou 23 piastres le quintal (124 fr. 20 c). Pour le negociant

qui en fait I'exportation , la rncine de Salsepareille n'est pas encore par-

faitement seche. Au bout de quinze jours, elle perd de 10 a 12 pour 100 de

son poids. Cette perte fait revenir le quintal a 26 piastres (1/iO fr. 60 c.)

sans emballage. Le prlx de TerTiballage vaut, a Truxillo, 2 piastres par

ballot (10 fr. 80 c). Le poids de chaque ballot varie de 110 a 130 livres

espagnoles. Quand le ballot est plus lourd, la Salsepareille n'a pas ete bien

secbee et est susceptible de s'alterer pendniit la traversee.

Dans le commerce, on a bien soin de confectionner soi-meme les ballots.

On seeoue les paquets pour en retirer toute la poussiere qu'ils peuvent en-

core contenir, et on les met sous une pressc. La pression est maintenuea

Taide de cercles de fer, et les extremitcs des ballots sont enveloppees de

peaux de ba3ufs. Sur le marcbe de Nexv-York, cbaque ballot se vend de

32 a 36 piastres le quintal (de 172 fr. 80 c. a 198 fr. liO c). La moyenne

d'exportation de Salsepareille, pour la petite ville de Truxillo, s'eleve a

60,000 piastres par an.

Je me resume en disaut :

1° Que le mellleur mode d'expoi tation de la Salsepareille consiste dans

le cboix de jeunes plants
;

que nous avons perdu presque toutes nos bou-

tures; le semis n'apas reussi.

2° Cette plante doit etre constamment a Labri du soleil ; la racine se

pourritdans une trop grande bumidite.

3'* Qu'il est douteux, pour ne pas dire probable (et j'insiste particuliere-

nient sur ce point), que cette plante puisse supporter une temperature au-

dessous de 16 deures Roaumur,

M. Fermond fait ensuite a la Societe la communication suivante

' RECHERCHESSUR LES FECONDATIONS RECIPROQUESDE QUELQUESVEGETAUX.

par M. CH. FER.nOXD.

. Une question bien importante a etudier et qui domine toute Thistoire de

la fecondation des etres organises, est celle de savoir si c*est I'organe m^le

ou Torgane femelle qui fournit legerme. ou bien encore si les deux organes

concourent a la formation de ce point organique (jui doit donner naissance

a I'embryon.

,

Bien des bypotbeses out etc emises que nous n'avons point a examiner ici,

mais parmi les preuves qui out etc articulees contre la tbeorie de revolu-

tion nous rappellerons seulement que MM. Knigbt, Geertner, Wiegmann

et quelques autres auteurs out ete conduits par Icurs observations, a penser

que leshybrides tendent souve!)la revenir a la forme de leur mere et non
A.


